
 

 

 

 

PIZZA À LA RATATOUILLE SANS GLUTEN  

Temps de  p répa ra t ion  :  15  m inu tes  
Temps de  cu isson :  15  à  20  m inu tes  
Po r t ions :  1  à  2  por t ions  

 

INGRÉDIENTS:  
 

  1 pâte à pizza sans gluten 
 250g  (1 1/4 tasse) de ratatouille (voir recette) 
 60g (1/2 tasse) de fromage Cheddar fort râpé 

 

 
 

PRÉPARATION:  

 
1. Placer la grille au centre du four.  Préchauffer le four à 190°C 
(375°F). 
2. Déposer la pâte à pizza sur une plaque de cuisson 
recouverte de papier sulfurisé (papier parchemin). 
3. Répartir la ratatouille sur la pâte et garnir de fromage. 
4. Cuire pendant 15 à 20 minutes ou jusqu’à ce que la pizza soit 
bien dorée. 

 

http://www.lacuisinesansgluten.com/liste-des-produits-utilises
http://www.lacuisinesansgluten.com/ratatouille-sans-gluten

